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G R A T I N I E R T E R  Z I E G E N K Ä S E

Fein-würziger Ziegenkäse auf einem bunten Salatbouquet
mit saisonalen Früchten & fruchtigem Mangodressing

F R I S C H E  B R U S C H E T T A  

knuspriges Baguette, belegt mit frischem
Rucola, Tomaten, Knoblauch, roten Zwiebeln
und geriebenem Parmesan

O R I G I N A L  U N G A R I S C H E
G U L A S C H S U P P E

herzhaft gewürzt und mit zartem Fleisch - 
wählbar als kleine oder große Portion

P F I F F E R L I N G - C R E M E S U P P E

Aromatische Cremesuppe mit aromatischen
Kräutern

R I N D E R C A R P A C C I O

dazu Rucola, saftige Cherrytomaten und
geröstete Pinienkerne

8 , 9 0

6 , 5 0  k l e i n
9 , 5 0  g r o ß

W Ä R M E N D E  L Ö F F E L

K L E I N E  H A P P E N
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vegetarisch vegan

laktosefrei glutenfrei

9 , 9 0

8 , 9 0

T A G E S S U P P E

jeden Tag eine neue kulinarische Überraschung 

5 , 5 0

P F I F F E R L I N G - B L A T T S A L A T

Gebratene Pfifferlinge auf frischem Blattsalat,
garniert mit Cherrytomaten, Gurken und 
Trauben - abgerundet mit fruchtigem 
Mango-Dressing

6 , 5 0

P F I F F E R L I N G  S P E Z I A L

1 3 , 5 0



V E G E T A R I S C H  /  V E G A N

K N A C K I G E R  S A L A T

Unser Chefkoch Pál

mit Tomaten, Gurken und Möhrchen
wahlweise mit 
Mango- oder Balsamicodressing

mit gebratenen Pilzen
mit gebratenem Grillkäse
mit Hähnchenbruststreifen
mit gebackenen Garnelen

1 0 , 5 0
1 4 , 5 0
1 4 , 5 0

1 0 , 5 0

8 , 5 0

1 4 , 9 0

gefüllt mit unserer frischen Sour Cream und serviert
mit knackigem Salatmix der Saison

O F E N K A R T O F F E L

1 6 , 9 0

Gröstel aus Kartoffeln, Zucchini, Aubergine, Paprika,
Champignons und roten Zwiebeln, dazu 
vegane Curry-Sour Cream

V E G A N E  G R Ö S T E L

L E I C H T E  K L A S S I K E R
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mit knackigem Salatmix der Saison

K A R T O F F E L - F R I S C H K Ä S E - T A S C H E N 1 4 , 9 0

P F I F F E R L I N G - R U M P S T E A K
Saftiges Rumpsteak mit Pfifferlingen, Zwiebeln und
Speck, wahlweise mit Wedges oder großer Salat

3 7 , 5 0

P F I F F E R L I N G  S P E Z I A L

P F I F F E R L I N G - S C H N I T Z E L
goldbraun gebratenes Schnitzel mit Pommes und 
aromatischer Pfifferling-S0ße

P F I F F E R L I N G - S P I N A T K N Ö D E L
hausgemachte Spinatknödel, abgerundet mit unserer 
Pfifferling-Soße

2 3 , 9 0

1 5 , 5 0



G U T E S  V O M  R I N D

M E E R  G E H T  I M M E R

G R A S H O F  K L A S S I K E R

mit Knöpfle und rote Beete Salat, abgerundet mit 
feiner Senf-Bratensoße

R I N D E R R O U L A D E 2 2 , 9 0

mit Pasta, dazu Frischkäse-Parmesansoße, abgerundet 
mit Spinat und getrockneten Tomaten

G E B R A T E N E  L A C H S T R A N C H E 2 3 , 9 0
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G R A S H O F  B U R G E R

mit Salatblatt, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und
Cheddar-Käse, abgerundet mit unserer
hausgemachten BBQ-Soße
dazu Pommes frites
wahlweise mit Süßkartoffelpommes oder
Beilagensalat (+2€)

mit Rinder-Patty
mit Wagyu Rinder-Patty
mit Crispy Chicken-Patty
mit Plant-based-Patty

Extra Bacon +2€

1 7 , 9 0
1 9 , 9 0
1 6 , 9 0
1 5 , 9 0

Pasta, verfeinert mit Knoblauch und Chill i ,  dazu sechs
große Black Tiger Garnelen in der Schale 

P A S T A  M I T  B L A C K  T I G E R  G A R N E L E N 2 2 , 5 0

300g zart gegrilltes Rumpsteak mit hausgemachter
Kräuterbutter, dazu
Wedges oder knackiger Salatmix und Baguette

R U M P S T E A K 3 4 , 5 0

G E S C H M O R T E  R I N D E R B Ä C K C H E N

mit Pariser-Karotten, Brokkoli und Knöpfle,
verfeinert mit Rotweinjus

2 3 , 9 0



S C H N I T Z E L S P E Z I A L I T Ä T E N

K L E I N E  V E R F Ü H R U N G E N

süßer Apfel Crumble mit Vanilleeis

A P F E L  C R U M B L E

Schokoladen-, Vanille- und Erdbeereis,
auf Wunsch mit Sahne

G E M I S C H T E R  E I S B E C H E R

7 , 9 0

8 , 5 0

S C H O K O L A D E N - S O U F F L É

warmes Soufflé, serviert mit Vanilleeis und
fruchtigem Himbeerspiegel

cremiges Vanilleeis, übergossen mit heißem Espresso
A F F O G A T O  

8 , 5 0

Zabaione und Pistazieneis, dazu kandierte Haselnüsse
und Früchte

C A S S A T A  A L  P I S T A C C H I O

7 , 0 0

6 , 5 0

goldbraun gebratenes Schnitzel, serviert mit
Pommes frites und knackigem Beilagensalat

wahlweise
mit cremiger Jägersoße 

S C H N I T Z E L  V A R I A T I O N E N 1 7 , 9 0

1 9 , 9 0
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Hast du Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten?
Sprich uns gerne an!

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer

Unsere Küchenfee 
Gabriella
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C H I C K E N  F A V O U R I T E

Tagliatelle mit saftigem Hähnchen,dazu 
 Basil ikum-Pesto

H Ä H N C H E N - C A P R E S E 2 2 , 5 0


	GENUSS KARTE
	VORSPEISE
	WÄRMENDE LÖFFEL
	TAGESSUPPE
	jeden Tag eine neue kulinarische Überraschung
	5,50

	ORIGINAL UNGARISCHE GULASCHSUPPE
	herzhaft gewürzt und mit zartem Fleisch -  wählbar als kleine oder große Portion
	6,50 klein
	9,50 groß

	KLEINE HAPPEN
	FRISCHE BRUSCHETTA
	knuspriges Baguette, belegt mit frischem Rucola, Tomaten, Knoblauch, roten Zwiebeln und geriebenem Parmesan
	8,90

	RINDERCARPACCIO
	dazu Rucola, saftige Cherrytomaten und geröstete Pinienkerne
	9,90

	GRATINIERTER ZIEGENKÄSE
	Fein-würziger Ziegenkäse auf einem bunten Salatbouquet mit saisonalen Früchten & fruchtigem Mangodressing
	8,90

	PFIFFERLING SPEZIAL
	PFIFFERLING-CREMESUPPE
	Aromatische Cremesuppe mit aromatischen Kräutern
	6,50

	PFIFFERLING-BLATTSALAT
	Gebratene Pfifferlinge auf frischem Blattsalat, garniert mit Cherrytomaten, Gurken und  Trauben - abgerundet mit fruchtigem  Mango-Dressing
	13,50


	HAUPTSPEISE
	PFIFFERLING SPEZIAL
	PFIFFERLING-RUMPSTEAK
	37,50

	PFIFFERLING-SCHNITZEL
	23,90

	PFIFFERLING-SPINATKNÖDEL
	15,50

	VEGETARISCH / VEGAN
	16,90

	VEGANE GRÖSTEL
	OFENKARTOFFEL
	14,90

	KARTOFFEL-FRISCHKÄSE-TASCHEN
	14,90

	LEICHTE KLASSIKER
	KNACKIGER SALAT
	8,50
	10,50
	10,50
	14,50
	14,50


	HAUPTSPEISE
	MEER GEHT IMMER
	GEBRATENE LACHSTRANCHE
	23,90
	mit Pasta, dazu Frischkäse-Parmesansoße, abgerundet  mit Spinat und getrockneten Tomaten


	PASTA MIT BLACK TIGER GARNELEN
	22,50
	Pasta, verfeinert mit Knoblauch und Chilli, dazu sechs große Black Tiger Garnelen in der Schale


	GUTES VOM RIND
	GESCHMORTE RINDERBÄCKCHEN
	mit Pariser-Karotten, Brokkoli und Knöpfle, verfeinert mit Rotweinjus
	23,90

	RINDERROULADE
	mit Knöpfle und rote Beete Salat, abgerundet mit  feiner Senf-Bratensoße
	22,90
	300g zart gegrilltes Rumpsteak mit hausgemachter Kräuterbutter, dazu Wedges oder knackiger Salatmix und Baguette

	34,50

	GRASHOF KLASSIKER
	GRASHOF BURGER
	mit Salatblatt, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Cheddar-Käse, abgerundet mit unserer hausgemachten BBQ-Soße dazu Pommes frites wahlweise mit Süßkartoffelpommes oder Beilagensalat (+2€)
	mit Rinder-Patty mit Wagyu Rinder-Patty mit Crispy Chicken-Patty mit Plant-based-Patty
	Extra Bacon +2€
	17,90
	19,90
	16,90
	15,90


	HAUPTSPEISE
	DESSERT
	CHICKEN FAVOURITE
	22,50

	HÄHNCHEN-CAPRESE
	Tagliatelle mit saftigem Hähnchen,dazu   Basilikum-Pesto

	SCHNITZELSPEZIALITÄTEN
	SCHNITZEL VARIATIONEN
	17,90
	goldbraun gebratenes Schnitzel, serviert mit Pommes frites und knackigem Beilagensalat
	wahlweise mit cremiger Jägersoße

	19,90
	Unsere Küchenfee  Gabriella


	KLEINE VERFÜHRUNGEN
	APFEL CRUMBLE
	7,90
	süßer Apfel Crumble mit Vanilleeis


	CASSATA AL PISTACCHIO
	Zabaione und Pistazieneis, dazu kandierte Haselnüsse und Früchte
	8,50

	GEMISCHTER EISBECHER
	Schokoladen-, Vanille- und Erdbeereis, auf Wunsch mit Sahne
	7,00

	SCHOKOLADEN-SOUFFLÉ
	8,50
	warmes Soufflé, serviert mit Vanilleeis und fruchtigem Himbeerspiegel


	AFFOGATO
	6,50
	cremiges Vanilleeis, übergossen mit heißem Espresso




