


VORSPEISE

i

vegetarisch

®

laktosefrei

(¥)

vegan

glutenfrei

WARMENDE LOFFEL

TAGESSUPPE 5:50

jeden Tag eine neue kulinarische Uberraschung

SPARGELCREMESUPPE o/ 6.50

mit Spargelstuckchen

ORIGINAL UNGARISCHE 6.50 klein
GULASCHSUPPE (§) 9.50 grobB

herzhaft gewurzt und mit zartem Fleisch -
wahlbar als kleine oder groBe Portion

RINDERKRAFTBRUHE 6.50

mit MarkkléBchen, gemischtem Gemuse und
hausgemachtem Eierstich

KLEINE HAPPEN

FRISCHE BRUSCHETTA f 8.90

knuspriges Baguette, belegt mit frischem
Rucola, Tomaten, Knoblauch, roten Zwiebeln
und geriebenem Parmesan

RINDERCARPACCIO 9,90

dazu Rucola, saftige Cherrytomaten und
gerostete Pinienkerne

8,90

GRATINIERTER ZIEGENKASE &/

Fein-wurziger Ziegenkase auf einem bunten Salatbouquet
mit saisonalen Fruchten & fruchtigem Mangodressing




HAUPTSPEISE

SPARGEL SAISON

SPARGEL KLASSISCH 22,00

aromatischer Spargel serviert mit Sauce Hollandaise oder
geschmolzener Butter dazu Kartoffeln

SPARGEL INDIVIDUELL

aromatischer Spargel serviert mit Sauce Hollandaise oder
geschmolzener Butter

mit Rumpsteak 1509 + 13,00
mit Lachs + 10,00
mit rohem & gekochtem Schinken + 8. 00
mit Schnitzel + 8,00

VEGETARISCH / VEGAN

VEGANE GROSTEL @ 16,90

Grostel aus Kartoffeln, Zucchini, Aubergine, Paprika,
Champignons und roten Zwiebeln, dazu
vegane Curry-Sour Cream

OFENKARTOFFEL wf 14,90

gefullt mit unserer frischen Sour Cream und serviert
mit knackigem Salatmix der Saison

KARTOFFEL-FRISCHKASE-TASCHEN<w 14.90

mit knackigem Salatmix der Saison

LEICHTE KLASSIKER

KNACKIGER SALATQp 8,

mit Tomaten, Gurken und Mdhrchen
wahlweise mit
Mango- oder Balsamicodressing

mit gebratenen Pilzen 10,50
mit gebratenem Tofu 10,50
mit Hahchenbruststreifen 14,50
mit gebackenen Garnelen 14,50




HAUPTSPEISE

CHICKEN FAVOURITE

HAHNCHEN-CAPRESE

Tagliatelle mit saftigem Hahnchen, abgerundet mit
Basilikum-Pesto

MEER GEHT IMMER

GEBRATENE LACHSTRANCHE

mit Pasta, dazu Frischkase-Parmesansauce, abgerundet
mit Spinat und getrockneten Tomaten

PASTA MIT BLACK TIGER GARNELEN

Pasta, verfeinert mit Knoblauch und Chilli, dazu sechs
groBe Black Tiger Garnelen in der Schale

HERZHAFTES

RINDERROULADE

mit Kndpfle und rote Beete Salat, abgerundet mit
feiner Senf-BratensoBe

TAFELSPITZ

dazu Salzkartoffeln, Bouillongemuse und
aromatische Meerrettichsauce

GRASHOF KLASSIKER

GRASHOF BURGER

mit Salatblatt, Tomaten, Gurken und Zwiebeln
abgerundet mit unserer hausgemachten BBQ-SoBe,
dazu Pommes frites

wahlweise mit SuBkartoffelpommes oder
Beilagensalat (+2€)

mit Rinder-Patty 17.90
mit Wagyu Rinder-Patty 19.90
mit Crispy Chicken-Patty16 .90
mit Plant-based-Patty 15.90

Extra Bacon +2€

22,50

23,90

22,50

22,90

21,90




HAUPTSPEISE

DESSERT

\
\
{
\

%

STEAK VARIATIONEN

RUMPSTEAK 34.50

300g zart gegrilltes Rumpsteak mit hausgemachter
Krauterbutter, dazu

Wedges E—
oder - |
knackiger Salatmix und Baguette

SCHNITZELSPEZIALITATEN

SCHNITZEL VARIATIONEN 17,90

goldbraun gebratenes Schnitzel, serviert mit Unsere Kgchenfee
Pommes frites und knackigem Beilagensalat Gabriella
wahlweise

mit cremiger JagersoBe 19,90

KLEINE VERFUHRUNGEN

APFEL CRUMBLE 7.90

stBer Apfel Crumble mit Vanilleeis

CASSATA AL PISTACCHIO 8.50

Zabaione und Pistazieneis, dazu kandierte HaselnUsse
und Fruchte

GEMISCHTER EISBECHER 7.00

Schokoladen-, Vanille- und Erdbeereis,
auf Wunsch mit Sahne

SCHOKOLADEN-SOUFFLE 8.50

warmes Souffle mit flussigem Kern, serviert mit
Vanilleeis und fruchtigem Himbeerspiegel

AFFOGATO 6.50
cremiges Vanilleeis, Ubergossen mit heiBem Espresso
Hast du Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten?

Sprich uns gerne an!
Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer
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